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Mena per compartiv

Mendi Para Compartir

e -

Sopa de Miso
Sopade Miso

Patates Fregides de Moniato
Patatas Fritas de Boniato

Menu para
tres personas 96€

Crispetes
Palomitas de Maiz

Tomaquets Xerri en Conserva
Tomates cherry Encurtidos

Cuixa de Pollastre Teriyaki
Muslo de Pollo Teriyaki

Secret lberic
Secreto Ibérico

Tires de Vedella
Tiras de Costillar

Daus de Vedella
Dados de Ternera

Pit de Vedella Angus
Pecho de Ternera Angus

Salsitxa Japonesa
Salchicha Japonesa

Cansalada de Porc de Tall Gros
Pancetade Cerdo en Corte Grueso

MenU para 62€
dos personas

Crispetes de Blat de Moro
Palomitas de Maiz

Tomaquets Xerrien Conserva
Tomates cherry Encurtidos

Tires de Costelles d ‘Angus
Tiras de Costilar de Angus

Tros de presad’ Angus
Presade Angus

Pit de Vedella Angus
Pecho de Ternera Angus

Panxeta de Porc
Pancetade Cerdo

Enciam
Lechuga

Bowl d'Arros amb Carn Rostida
Tazon de Arroz con Carne Asadaﬂm

vieires al pesto
Vieiras al Pesto

Arros Saltejat amb Vedellal Tofona
Arroz Frito de Terneray Trufa

Amanida amb Vinagreta Japonesa
Ensalada con Aderezo Japonés

Sopa de Miso
Sopade Miso

Combo de Vegetals
Gyoza Combo de Vegetales

YakiPlato de Carnes
(Cuatro Tipos) 36€

Muslo de Pollo Teriyaki

Hombro de Ternera en Corte Grueso
Panceta de Cerdo
Pecho de Ternera Angus

Cuixa de pollastre teriyaki

Espatlla de vedella de tall gruixut
Cansalada de porc
Pit de vedella angus

Plat de Carns

YakiSake Plato de Carnes

YakiFuente de Wagyu (Guatro Tipos)

65€ Pecho de Wagyu

Cubos deTernera Wagyu
Costillas Cortas de Wagyu
Hombro de Wagyu

Pit de Wagyu

Daus de Wagyu

Costelles Curtes de Wagyu
Espatlla de Wagyu

YakiFuente de Carnes(Ocho Tipos)

Langostinos al Ajo
Muslo de Pollo Teriyaki

Panceta de Cerdo en Corte Grueso

Salchichas Japonesas

Solomillo
Pecho de Res Angus

Costillas Finger
Secreto Ibérico

Gambetes al All
Cuixa de Pollastre Teriyaki

Cansalada de Porc Tall Gruix
Salsitxes Japonesas

Filet de Vedella
Pit de Vedella Angus

Costelles Finger
Secret Ibéric




PLAT ESPECIAL
PLATO ESPECIAL

Llengua de Vedella amb Sal Icibulet
LENGUA DE TERNERA CON SAL Y CEBOLLINO

\ Tires de Vedella de Anggﬁ;s
P TIRAS DE COSTILLAR DE ANGUS

ey

Entreoot Angus Premium
ENTRECOT ANGUS PREMIUM

L

Filet Angus Premium
SOLOMILLO ANGUS PREMIUM 18€

B

56€

Sukiyaki (Pit de Vedella Wagyu
Sukiyaki (Wagyu)

18€

Pit de Wagyu ! SENL ¢
Verdures Seleccionades : ‘ : byl OYT

2X Ous 2}y’
Fideus Udon

Boles d'arros amb Salsa de Vedella

Panceta d'Angus BOLA DE ARRO?Z CON SALSA DE
ANGUS PANCETA TERNERA JAPONESA

6.5€ S S - g

Pecho de Wagyu

Verduras Seleccionadas
2X Huevos
Fideos Udon

39€

Sukiyaki (pit de Vedella Angus)
Sukiyaki (Pecho Angus)

Pecho de Res en Rodajas

Verduras Seleccionadas
2X Huevos

Té de Llimona Casola
Cansalada de Porc de Tall Gruixut TE DE LIMON CASERO
PANCETA DE C&DO EN CORTE GRUESO
o 4.5€

Llesques de Pit de Vedella

Verdures Seleccionades
2X Ous

S
HUEVOS DE CODORNI?

3.6€
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Aperitivos

Gyozas de Cerdo
GYO1AS DE CERDO

6.5€

Boniatos Fregi
BONIATOS FRITOS

5€

?““": 9KONOMIYAKI DE MAmscos iA#o'l_'.'_,""-'s;?; ¢
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BEX¥ANigiri de Angus BXiFE] Mini olla de su

6.6€ 3.0€
Nigiri de Angus (2p) Miniollade sushi de salmén
4.8€ Nigiri de Foie 3.5¢ Mini Olla de Sushi de Vedella}
z Nigiri de Foie (1p) : Mini Ollade Sushi de Ternera(1p )
i r _ 5 6E Nigiri de salmé 4.0€ Mini Olla de Sushi de Foie Gra

Nigiride salmén (2p) Mini Ollade Sushi de Foie Gras( 1p )
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EXiE Torrada de McHtaiko
TOSTADA DE MENTAIKO

3.6€

Ensalada de Pollastre Ensalada

Ensalada de vedella
Ensalada de Pollo Ensalada de Ternera Ensalada
Edamame Trufat 8.5€ 2€

EDAMAME TRUFADO

e d« —? " S « N ‘ | :

a amb Gust de Cranc
Sopa con Sabor a Cangrejo

EEE] Amanida de E AW :'5" | EXHA Sopa de Miso \ I Sopa de Cloisses amb Kombu
ENSALADA DE PATAT 3z MR W~ Sopa de Miso

Sopa de Almejas con Kombu

5€ 2.5€ 2.5€ 2.5€



Entranya Flna do i ANGUS
ENTRANA FINA ANGUS

: . N L
Daus de Vedella d “Angus

- DADOS DE TERNERA ANGUS

11.5€

‘ Seleccio de Vedella Fumada
‘(presentada amb, fum) it

: SELECCION.DE TERNERA AHUMADA
Espatlla d'Angus (PR.ESENTADA CON HUMO)

ESPALDILLA ANGUS ——

9.8€

Costella de. VedelJa Sensed’ Angus
- CHULETADE o
TERNERA DEQHUE;ADA ANGUS “

9.8€

EXF] reix de

GRASA DE ?

Llengua de
Vedella de Tall Gruixutd’ Angus

JLENGUA DE
TERNERA EN CORTE GRUESO ANGUS

1€

o o

@ Daus de Vedella Wagyu S

a@ADOS DE TERNERA WAGYU e




Ty sl B ARROS/ARROS ¢
AR, 5 ~3/ /FIDEOS/FIDEUS

351 Arros Freg|t de Vedella Tofona

125 Carbasso
CALABACIN

'Carn de Cuixa de Pollastre MEERA. Sccret Iberic
y 122 Combo de Vegetals
CARNE DE MUSLO DE POLLO SECRETO IBERICO e ISRl S Sl VERDURA
7.8€ 11€ / 352 Arros Fregit de Salmo

ARRO1T FRITO DE SALMON

126 Pebrot Verd
PIMIENTO VERDE 3.5€ VEGETAL

123 Xampinyons
CHAMPINONES 4.5

\‘\ 7 ' P e T : ?
: il : ol B 355 Bowl d'Arros amb Carn Rostidag
Salsitxa Japonesa Cansalada de Porc de Tall Fi g NN TAZON DE ARRO? CON CARNE ASADA

SALCHICHA JAPONESA PANCETA DE CERDO EN RODAJAS FINAS

7.5€ 7.0€ Y Ly % 3
MARISCOS V75 P
Vieires al Pesto Genovés Cloisses al sake Llagostins amb mantega ' = iy % . 996 Udon Saltejat amb Xampinyons
VIEIRAS AL PESTO GENOVES ALMEJAS AL SAKE LANGOSTINOS CON MANTEQUILLA _ o MNEE e\ UDON SALTEADO CON.‘,‘QjAMP'NONES

857 Fideus amb Ceba Japoné"’sa_ j 1858 Ramen de Vedella a la Graellaug
FIDEOS CON CEBOLLAS JAPONESAS RAMEN DE TERNERA A LA PARRILLA

3.5€ 12€ ;‘fl




Pudding de Crema
Al Estil Japones

JPUDING DE

Taronja Caramelitzada
NARANJA CARAMELIZADA

Cheesecake de Mal

CHEESECAKE DE MATCHA i Cheesecake o8
S R D TR | | CHEESECAKE DE CHOCOLATE

4.5€
4.5€

Tofu Suau de Matxa
TOFU SUAVE DE MATCHA

4.5€

> g
m Gelatina de Te amb Mel a
I'estil Japones

GELATINA DE TE CON MIEL AL B 1LV aVISE oS aApOS
ESTILO JAPONES e

2.5€

Gelat de Vainilla
HELADO DE VAINILLA

MO CHIN
5.5€
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